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++ Lavage des mains conseillé avant d’entrer et a la sortie du self.
¢ Si vous avez des allergies, n’hésitez pas a vous faire connaitre aupres du Chef de cuisine.
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* le menu est susceptible de changer en fonction des livraisons. Merci.
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Carottes rapées | Salade de chou- .~ | GBuf mayonnaise
2 A Potage crécy =
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&rod> &rods DUo de Salade chévre
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